
Menú 1
Copa de bienvenida

Brut Nature Torelló

***

Aperitivos en mesaAperitivos en mesa

Langostinos crujientes en salsa thai

Canapé de salmón marinado

Blini de brie y berenjenas

***

En mesa

Ensalada de mozzarella de Bufala fresca con tomate, 
pimiento, aguacate y vinagre balsámico

“Tagiatelle Porcini” pasta fresca casera con setas silvestres, 
aceite de trufa, vino blanco, queso parmesano y perejil

Brocheta de frutas con sorbete de mandarina

***

Bodega

Viña sanzo Verdejo

Altarius Crianza Rioja

C féCafé

Copa

40 € IVA INCLUIDO



Menú 2
Copa de bienvenida
Brut Nature Torelló

***
Aperitivos en mesap

Langostinos crujientes en salsa thai
Canapé de salmón marinado
Blini de brie y berenjenas

******
En mesa

Ensalada de queso de cabra con cebollitas 
caramelizadas

h d ll ll d f bPechuga de pollo rellena de foie gras y queso brie
Tarta de manzana casera con helado de vainilla

***
Bodega

Viña sanzo Verdejo
Altarius Crianza Rioja

Café
CopaCopa

45 € IVA INCLUIDO



Menú 3
Copa de bienvenida
Brut Nature Torelló

***
Aperitivos en mesap

Langostinos crujientes en salsa thai
Canapé de salmón marinado
Blini de brie y berenjenas

******
En mesa

Tártara de Atún y salmón con aguacate
Magret de pato a la naranja con patatas gaufrette y 

esparragos
Tarta de manzana casera con helado de vainilla

***
Bodega

Viña sanzo Verdejo
Altarius Crianza Rioja

Café
CopaCopa

45 € IVA INCLUIDO



Menú 4
Copa de bienvenida
Brut Nature Torelló

***
Aperitivos en mesap

Langostinos crujientes en salsa thai
Canapé de salmón marinado
Blini de brie y berenjenas

******
En mesa

Foie mi‐cuit sobre pan de miel y chutney de cítricos
Papillote de salmón a las fragancias mediterraneas

Coulant de chocolate con ligero toque de nuez moscada 
y helado de canela

***
Bodega

Viña sanzo Verdejo
Altarius Crianza Rioja

Café
CopaCopa

55 € IVA INCLUIDO



Menú 5
Copa de bienvenida
Brut Nature Torelló

***
Aperitivos en mesap

Langostinos crujientes en salsa thai
Canapé de salmón marinado
Blini de brie y berenjenas

******
En mesa

Carpaccio de atún con aceite de avellanas y sésamo, 
soja y mermelada de cebolla tropea

l d l ll l bLomo alto de Asturias a la parrilla con salsa bearnesa
Tarta de queso con salsa de vino oporto y cáscara de 

naranja caramelizada
***

Bodega
Viña sanzo Verdejo
Altarius Crianza Rioja

CaféCafé
Copa

55 € IVA INCLUIDO



Menú 6
Copa de bienvenida
Brut Nature Torelló

***
Aperitivos en mesap

Langostinos crujientes en salsa thai
Canapé de salmón marinado
Blini de brie y berenjenas

******
En mesa

Ensalada de bogavante con gambas
“Tournedos Rossini”, solomillo de ternera con foie gras, 

d d d fvino de madeira y aceite de trufa
Panna cota de mango con frutas del bosque

***
Bodega

Viña sanzo Verdejo
Altarius Crianza Rioja

Café
CopaCopa

65 € IVA INCLUIDO


